HOLTKAMP DRAADJESVLEES CROQUETTEN ¢ 15
op briochebrood met spitskool, cornichons en
vadouvanmayonaise

FALAFEL VAN FLFL « 15
met tahini, harissa, venkelsla met een
bloedsinaasappeldressing en kleine pita’s

CROQUE MONSIEUR * 14
met béchamel, boerenham en Gruyére

CROQUE MADAME ¢ 15
net zo lekker als de Monsieur, maar dan met een gebakken
scharrelei erbovenop

DRY-AGED HAMBURGERS ¢ 22
op briochebrood met Tynjetaler, uitgebakken spek,
uiencompote en gerookte chipotlesaus

REUBEN SANDWICH ¢ 16
met zuurkool, pastrami en Gruyere

AMBACHTELIJKE GEHAKTBAL ¢ 15
op desembrood met eigen jus, zoetzuur en XO-saus

GEPOCHEERDE EIEREN OP BRIOCHE ¢ 18
met gebakken spinazie, Hollandaise en gerookte zalm

PASTINAAKSOEP « 8
met gember en bloedsinaasappel

NOORDZEE VISSOEP « 14
met Noordzee garnalen, Pieterman en venkel

pastinaaksoep met gember en bloedsinaasappel,
briochebrood met een Holtkamp croquette en desembrood
met Livar plaatham en een gebakken scharrelei

Vegetarisch

@ Vegan

Heb je een allergie, laat het ons weten.

GEKONFIJTE EENDENBOUT SALADE « 21
met appel, pecan, roodlof, shiitake en dadels in balsamico

ZILTE VIS SALADE « 21
met gegrilde Pietermanfilet, Noordzee garnalen,
gerookte zalm, witlof en dillecreme

LINZEN SALADE * 19
met geroosterde wortelgroenten, sjalot, amandelen,
radijs en tahini

GEROOKT SPEK ¢ 16
met prei, Tynjetaler en oude schapenkaas

BLAUWE KAAS EN PEER ¢ 17
met Oudwijker Lazuli, witlof en walnoten

GEROOKTE ZALM 18
met appel, rode ui, rode biet, mierikswortel,
dille créme en veldsla

VITELLO TONNATO 17
met kalfsmuis, olijven, kappertjes en tonijnmayonaise

WENTELTEEFJE FRYSK SUIKERBROOD - 11

« Pure chocolade - vanille - pecan - zwarte bes
+ Appel - vanille - amandel - kaneel

« Appel - vanille - boerenjongens

+ Peer - hazelnoot - karamel

+ Spek - hangop - appelstroop

Naast ons vaste aanbod op de menukaart serveren we ook een

seizoensspecial. Deze vind je in de brievenhouder op tafel.



