
Heb je een allergie, laat het ons weten.Vegetarisch

BORRELKAART

BITTERGARNITUUR • 12
boerenleverworst, ossenworst, tafelzuur, belegere Fryske en 
bitterballen met mosterd (voor 2 personen) 

DESEMBROOD • 9
met pompoenspread, daslookboter en olijfolie

HOLTKAMP BITTERBALLEN • PER 1 • 1,50
draadjesvlees bitterbal, oude kaas bitterbal of garnalen bitterbal
Sinds 1969 is Patisserie Holtkamp Amsterdam gevestigd aan 
de Vijzelgracht. Cees en Petra Holtkamp namen in dat jaar de 
winkel van de familie de Nie over. In 2002 namen Nico Meijles 
en Angela Holtkamp de patisserie over. De drie Holtkamp 
bitterballen die wij serveren worden al sinds 1969 verkocht 
volgens oorspronkelijk recept. Bestel een ‘Rondje Holtkamp’! 
Dan serveren we je drie van elke soort!

FALAFEL VAN FLFL • 10
met tahini, harissa en kleine pita’s (4 stuks)

SPIJKERMAN SPECIAAL • 10
ambachtelijke kleine frikandellen (6 stuks)

PALETA IBÉRICO CIBEGO RECEBO 50 GR • 12 
Met ‘paleta’ wordt de voorvoet van het Iberisch varken 
bedoeld. Het is een stuk kleiner dan de gangbare hamdelen, 
maar zacht en geweldig van smaak omdat het varken 
voornamelijk gevoed is met granen, eikels en peulvruchten. 

OESTERS, PER 1 • 5,50 | PER 3 • 16 | HALF DOZIJN • 32
met sjalot, cabernet sauvignon-azijn en citroen
We hebben vaak de Poget of de Geay in huis. We vragen 
Veltman Vis om de beste kwaliteit te leveren – we verzekeren 
je van de beste oesters uit de stad! Samen met een glas Cava 
een heerlijke combinatie.

TURFGEROOKTE FRIESE WORST 125 GR • 8
De echte turfgerookte Friese droge worst van Slagerij 
Spijkerman uit Akkrum.

PROEVERIJ VAN NEDERLANDSE KAZEN • 13
Met Saanen-geitenkaas, Ossekop (een camembert van 
Hollandse bodem), de Fiore en Lazuli van kaasmakerij 
Oudwijker, en de biologische Vlielander Bunkerkaas - 
geserveerd met kletzenbrood en rauwe venkel.

LEKKER VOOR BIJ DE BORREL OF ALS VOORGERECHT 
TE BESTELLEN VANAF 2 PERSONEN 
We hebben een uitgebreide borrelplank samengesteld: een mooie representatie van onze ambachtelijke keuken,  
in samenwerking met de fantastische producten van onze leveranciers. Perfect voor bij de borrel, maar ook heerlijk 
als lunchgerecht of als starter van het diner.

UTGEBREIDE BORRELPLANK • 13,50 P.P. (vanaf 2 personen)
Ganzenrillette, gerookte biet, crostini met gerookte sprot, Holtkamp bitterballen, 
falafel met tahini, paleta Ibérico, dille-roomkaasdip, desembrood en crackers
Liever geen vlees of vis? Dat kan natuurlijk – we maken met  
plezier een vegetarische variant!

FLAMMKUCHEN 
Onze Flammkuchen-ovens zijn heet van 12.00 tot zeker 23.00 uur. De ideale keuze om te delen, te lunchen, wat variatie  
toe te voegen aan je borrel, of als smakelijk begin van een diner. Kortom: bestel deze heerlijke snack de hele dag door.

GEROOKT SPEK • 16
met prei, Tynjetaler en oude schapenkaas

BLAUWE KAAS EN PEER • 17
met Oudwijker Lazuli, witlof en walnoten

GEROOKTE ZALM • 18
met appel, rode ui, rode biet, mierikswortel, dille crème en veldsla 

VITELLO TONNATO • 17
met kalfsmuis, olijven, kappertjes en tonijnmayonaise



FRISDRANKEN

ONBEPERKT KRAANWATER MET CITROEN, SINAASAPPEL, MUNT, LIMOEN OF NATUREL • 3 PER FLES
Waarom kiezen wij voor kraanwater? Omdat kraanwater drinken een van de makkelijkste manieren is om iets goeds 
te doen voor het milieu. Wij vinden kraanwater ook in de horeca vanzelfsprekend moet zijn. Kraanwater is namelijk 
lekker en duurzaam. Het Nederlandse kraanwater kan moeiteloos concurreren met bronwater. Kraanwater moet aan 
57 eisen voldoen, terwijl dit er voor bronwater maar 17 zijn? Van elke fles doneren wij € 1,00 aan Stichting Opkikker.

WATER VOOR HET GOEDE DOEL!

FRISDRANK
KLASSIEKERS 
Klassiekers o.a. Coca-Cola Original en Zero, Rivella 
Fanta Orange, Fanta Cassis of Sprite • v.a. 3,40
Fuze Tea – Sparkling of Green • 3,75
Royal Bliss – Bitter Lemon of Ginger Ale • 3,95
Fever-Tree Tonic – Indian of Mediterranean  • 4,75
Fever-Tree Ginger Beer • 4,75

SAPPEN
Appelsap, perensap of appel-vlierbessensap  • 4,75
van Schulp Fruitkenners uit Breukelen,  
langs de rivier de Vecht
Verse sinaasappelsap • 4,75
fritz-spritz apfelschorle BIO • 4,50
fritz-spritz rhabarberschorle BIO • 4,50 

ZUIVEL
Biologische melk of karnemelk • 3,25
Chocomel • 4,00
Fristi • 4,00

VAN ’T VAT
Heineken Pilsener (0,25 L) • 4 (0,50 L) • 8
Brand Pilsener (0,22 L) • 4 (0,50 L) • 9
Brand Winterbock • 6,75
Texels seizoensbier • 6,25
Oedipus Thai Thai Tripel • 6,75
Paulaner Weissbier (0,25 L) • 4,75 (0,50 L) • 9,50 
Brand Wijlre Specials • v.a. 6,75
Vers uit de Brand Brouwerij zal er elke drie maanden 
een nieuw meesterwerk van de Brand Brouwmeesters 
verschijnen: de Wijlre Specials. Van elk bier wordt een 
gelimiteerde hoeveelheid gebrouwen – op is écht op. 

0,0 BIER
Heineken 0.0 • 4,75
Paulaner Weissbier (0,33L) 0.0 • 6,25
Verfrissend en vol van smaak, met tarwe en een hint van 
vanille in de afdronk. Duitsers zijn meesters in (alcoholvrij) bier
Brand IPA 0.0 • 4,75
Affligem Wit 0.0 • 5,00
Amstel Radler 0.0 • 4,75
Amstel Rosé 0.0 • 5,00

OP FLES 
Amstel Radler • 4,75
Amstel Rosé • 5,00

Frommes Frysk blond bier • 6,50
Ter ere van 10 jaar Post-Plaza in 2025  
vierden we dit jubileum met ons eigen  
blond bier. Frommes: Fries voor ‘vrouw’.  
Gemaakt met haver en champagnegist,  
in samenwerking met Tsjerkebier uit  
Easterwierrum. Fris, krachtig en  
karaktervol. TSJOCH!

Brouwdok tripel, blond, pils, IPA,  
weizen of amber • 6,75 

BIER



HIGH WINE  
& HIGH BEER 

Genieten  voor de echte borrelliefhebbers

MEI IN SLOK WURDT 
IT PETEAR BETTER

Samen genieten in ons bruisend Grand Café. Met een goed glas wijn of een 
lokaal speciaalbier en kleine gerechten die daar perfect bij passen.

Onze High Wine en High Beer bestaan uit vier gangen met smaakvolle, 
toegankelijke kleine gerechten. Bij elke gang schenken we een bijpassende 
wijn of bier om te proeven, zorgvuldig gekozen door ons team. 
Ontspannen, gezellig en vooral ontzettend lekker.

39 PER PERSOON

Altijd seizoensgebonden
Ook alcoholvrij mogelijk

Wij serveren 4 proefglazen wijn  
of 4 flessen bier om te delen

4 KLEINE GERECHTEN  
MET 4 PASSENDE WIJNEN  
OF PROEF BIEREN



COCKTAILS

Onderstaande cocktails zijn  gemaakt met bewust gekozen producten. Er is voor ieder wat wils.
We kunnen ze ook (bijna) allemaal alcoholvrij maken. 

SPRITZ • 9.50
Heerlijke, frisse spritz met Aperol. Maar zeker net zo 
lekker met Limoncello.
Alcohol vrij • 8

PUMPKIN SPICE ESPRESSO MARTINI • 12 
Volle espresso met pumpkin spice en een zachte kick 
van vodka en koffielikeur.
Alcohol vrij • 8

CRANBERRY CITRUS COOLER • 12
Fris, fruitig en makkelijk doordrinkbaar. Citroen, 
cranberry en een vleugje gin.
Alcohol vrij • 8

DARK ‘N STORMY • 12 
Verfrissend en onweerstaanbaar. Donkere rum, 
sprankelende ginger beer en een kick van limoen.

APPLE BOURBON FIZZ • 12 
Een kruidige winterklassieker met frisse appel en een 
tikje bourbon, afgetopt met ginger beer.

GIN & TONIC

BOOMSMA DRY GIN & LONDON ESSENCE INDIAN TONIC MET CITROEN •  15
Boomsma Dry Gin wordt gemaakt van 12 kruiden die ook voorkomen in de 
traditionele kruidenbitters van Boomsma. Dit zorgt voor een aromatische gin met 
een volle, kruidige smaak. Wil je je laten verrassen? Kies dan voor de Pink Gin - net zo 
lekker, maar nét even anders.  
Boomsma is, in tegenstelling tot de meeste distilleerderijen, nog altijd een 
zelfstandig familiebedrijf uit Leeuwarden. Onder leiding van de vijfde generatie 
worden oude tradities gekoesterd.

BOBBY’S GIN & LONDON ESSENCE GRAPEFRUIT & ROSEMARY TONIC MET 
SINAASAPPPEL EN KRUIDNAGEL • 15
Bobby’s Gin wordt gestookt in Schiedam en is een unieke blend van specerijen en 
traditionele botanicals. Perfect in combinatie met de frisse mediterrane tonic van 
Fever-Tree. Geurige, kruidige elegantie in een glas.
Alcohol vrij • 11



GEDISTILLEERD

BINNENLANDS
Boomsma Jonge Jenever • 4,50
Boomsma Oude Jenever • 4,75
Boomsma Gin • 6,75 

Boomsma Beerenburger • 4,50
Over het algemeen wordt Beerenburg gezien als een Friese 
vinding. Hoewel de Friezen het drankje populair hebben 
gemaakt, ligt de oorsprong in Amsterdam. Beerenburg 
ontstond in 1724 in de Jordaan. De Amsterdamse 
kruidenmenger Hendrik Beerenburg was de grondlegger 
van dit kruidige bittertje. Via Friese schippers kwam 
de drank in de 19e eeuw in Friesland terecht. In hun 
skûtsjes voeren de Friezen toen heen en weer tussen de 
Bollenstreek en de Friese Meren.

PORT/SHERRY/VERMOUTH 
Port Tawny of Ruby • 6,00
Vermouth Reserva White of Red • 5,00
Vallado 10 YO Tawny Port • 9,50
Quinta do Vallado Branco • 6,00

BUITENLANDS GEDISTILLEERD
Jägermeister • 4,75
Ketel One Vodka • 6,50
Sambuca • 5,50
Pampero Blanco Rum • 5,50
Pampero Añejo Especial Rum • 6,50
Bobby’s Gin • 6,75
Hendrick’s Gin • 6,75
Zacapa Centenario 23 YO • 7,50  

DIGESTIEVEN 
Courvoisier Cognac VSOP • 9,50
Courvoisier Cognac VS • 8,25
Busnel Calvados VSOP • 7,00
Grappa • 7,00

LIKEUREN
Amaretto • 5,25
Baileys • 5,25
Tia Maria • 5,25
Licor 43 • 5,25 
Campari • 5,25
Kahlúa • 5,25
Grand Marnier • 5,25
Dom Benedictine • 5,50
Drambuie 5,75
Cointreau • 5,75
Limoncello • 6

WHISK(E)Y
De Verloren Whiskey • 6,25
Johnnie Walker Red Label • 5,75	  
Johnnie Walker Black Label • 7,25	  
Bulleit Bourbon • 7,00
Jameson Whiskey • 5,75
Talisker 10 YO • 8,00
Cragganmore 12 YO • 14,75
Dalwhinnie 15 YO • 9,25
Oban 14 YO • 11,50
Lagavulin 16 YO • 18,75

We hebben nog meer heerlijke whisky’s, likeuren en 
digestieven. Vraag er naar of laat je verrassen



WIJNEN

MOUSSERENDE WIJNEN

WITTE WIJNEN

BOMBINO BRUT MILLÉSIMATO SPUMANTE – CANTINE TEANUM  
Bombino Nero – Puglia, Italië
Fris, feestelijk en elegant. Deze Italiaanse bubbel is perfect als 
aperitief of bij lichte hapjes. Bruisend met tonen van appel, citrus  
en een vleugje bloemigheid.   
We hebben ook een heerlijke 0.0 prosecco voor de liefhebber.

CHAMPAGNE RÉSERVE BRUT, LECLERC BRIANT
Pinot Meunier, Pinot Noir, Chardonnay – Epernay, Frankrijk
Een karaktervolle biologische Champagne met finesse. Droog, strak 
en verfijnd, met delicate belletjes en mooie lengte. Voor de liefhebber 
van puur en complex.  

BELLARETTA – TERRE DI CHIETI					   
Pinot Grigio – Abruzzo, Italië
Fris en verfijnd, met aroma’s van peer en een vleugje limoen. Licht en 
sappig in de mond, met een mooie balans en een verkwikkende afdronk.

DAMA DEL LAGO VERDEJO – BODEGAS CUATRO RAYAS		
Verdejo – Rueda, Spanje
Een frisse en levendige Verdejo. Stuivend in het glas met citrus, 
groene appel en een klein bittertje in de afdronk.
Deze frisse Verdejo uit Rueda, met citrus, groene appel en een klein 
bittertje in de afdronk, is een perfecte begeleider van onze zilte vissalade 
met gegrilde pieterman, garnalen en gerookte zalm. De levendige zuren 
snijden door het zilte en romige, terwijl het bittertje de witlof in  
de salade mooi oppikt. Licht, verkwikkend en precies in balans.

CHARDONNAY RÉSERVE ‘WELL OF WINE’ – LUDOVIC POUZOL	
Chardonnay – Pays d’Oc, Frankrijk
Rond en soepel, met een zachte houttoets. Combineert rijp geel  
fruit met een romig mondgevoel. Een allemans-vriend met nét dat 
beetje extra.

	 6,50	�  32,50

� 100

	 6		  30 

	
	 6	�  30

	 6,50	�  32,50

Samen met Bosman Wijnkopers kiezen wij voor kleinere, maar duurzame 
wijnproducenten die met zorg en respect voor de natuur hun wijnen maken. 
Doordat er geen gebruik wordt gemaakt van chemische bestrijdingsmiddelen, 
kunstmest of synthetische pesticiden, zorgt dit voor een authentieke smaak. 
Tevens resulteert dit in een gezondere bodem met een divers ecosysteem. Wij zijn 
trots op het feit dat wij hierdoor biologische, biodynamische of zelfs veganistische 
wijnen op de kaart hebben staan. Het laat zien dat kwaliteit, gezondheid en een 
betere toekomst voor het milieu prima te combineren zijn.



WIJNEN

WITTE WIJNEN

SPARKLING ROSÉ ZERO – CHÂTEAU GORT & GORT					   
Syrah, Grenache – Languedoc-Roussillon, Frankrijk
Je moet deze rosé niet vergelijken met gewone wijn, het bevat geen alcohol.  
Maar wel met een echte wijnsmaak van kruisbessen, tropisch fruit en exotische aromas.

LES COQUELICOTS ROSÉ – DOMAINE DE ROUSSET 
Grenache, Cinsault – Haut-Provence, Frankrijk
Een lichte, droge rosé met tonen van aardbei, rozenblaadjes en een vleugje citrus. 
Charmant en doordrinkbaar.
Een lichte, droge rosé met tonen van aardbei, rozenblaadjes en een vleugje citrus. 
Charmant en doordrinkbaar. De lichte en droge Les Coquelicots Rosé met zijn frisse 
aardbeien- en citrusaroma’s vormt een perfecte combinatie met onze flammkuchen  
met gerookte zalm, omdat de fruitige frisheid de romige zalm en knapperige bodem  
mooi in balans brengt.

ROSÉ WIJNEN
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FALANGHINA LOCUS – CANTINA TEANUM
Falanghina – Puglia, Italië
Zonnige witte wijn met aroma’s van perzik, bloesem en een lichte kruidigheid.  
Een zuidelijke Italiaan met een frisse, mediterrane charme.
De frisse en fruitige Falanghina Locus uit Puglia vormt een perfecte combinatie met  
onze salade van zwarte rijst, waarbij de perzik- en bloesemtonen de aardse smaken  
en texturen van de rijst en groenten mooi in balans brengen.

VINHO VERDE TRAJADURA-ALVARINHO – REGUEIRO 
Trajadura – Vinho Verde, Portugal
Een frisse, licht sprankelende wijn. Zacht citrusfruit, appel en een minerale toets.  
Heerlijk dorstlessend met een Portugese twist.

CHINON BLANC – DOMAINE FABRICE GASNIER
Chenin Blanc – Loire, Frankrijk
Fris en licht honingachtig, met mooie zuren en een verfijnde stijl.  
Een biologische parel die goed combineert met vis, kip of romige kazen.

LES PINS FRANCS BLANC – CHÂTEAU JEAN FAUX
Sauvignon Blanc, Sémillon – Bordeaux, Frankrijk
Complex en biologisch, met tonen van citrus, witte bloemen en een lichte kruidigheid. 
Elegant, gastronomisch en bijzonder verfijnd.



WIJNEN

RODE WIJNEN

BELLARETTA – TERRE DI CHIETI
Sangiovese – Abruzzo, Italië
Levendig en elegant, met tonen van rijpe kersen, rood fruit en een subtiele kruidigheid.

RIOJA TINTO JOVEN – LAR DE SOTOMAYOR
Tempranillo – Rioja, Spanje
Jong, fruitig en soepel. Zachte tannines en lichte kruidigheid maken  
dit een toegankelijke rode wijn voor elke dag.
Deze Tempranillo is een vriendelijke rode wijn met lichte kruidigheid. Combineer hem  
met de Flammkuchen met gerookt spek en oude schapenkaas voor een toegankelijke  
match. Het zoute van het spek en het romige van de kaas worden mooi afgerond door  
de zachte tannines en het rode fruit in het glas.

PRIMITIVO LOCUS – CANTINE TEANUM
Primitivo – Puglia, Italië
Zwoel en rond, met rijpe pruimen, kersen en kruidige tonen.  
De zon van Zuid-Italië gevangen in een glas.

CABERNET SAUVIGNON ‘WELL OF WINE’ – LUDOVIC POUZOL
Cabernet Sauvignon – Pays d’Oc, Frankrijk
Krachtig maar soepel, met tonen van zwarte bessen, cederhout en een hint van cacao. 
Comfortwijn voor bij vlees of bij het haardvuur.
De krachtige en toch soepele Cabernet Sauvignon met tonen van zwarte bessen,  
cederhout en een hint van cacao vormt een perfecte match bij ons Fries Weiderund.  
De diepe smaken van het rundvlees worden door de wijn versterkt, terwijl de zachte  
tannines en kruidige nuances de rijke, volle smaak van het vlees prachtig aanvullen.  
Samen zorgen ze voor een harmonieus en intens genietmoment.

GAMAY – DOMAINE DE L’IDYLLE
Gamay – Savoie, Frankrijk
Licht, fris en elegant. Sappig rood fruit en een fijne doordrinkbaarheid.  
Gekoeld serveren? Ja graag!

CÔTES DU RHÔNE VILLAGES – CHÂTEAU ROCHECOLOMBE
Grenache, Syrah – Rhône, Frankrijk
Biologisch en krachtig. Rijk aan donker fruit, kruiden en een vleugje lavendel.  
Een stevige begeleider van stoofgerechten of gegrild vlees.

BARBERA D’ALBA ‘SUPERIORE’ – NEGRETTI
Barbera – Piemonte, Italië
Een karaktervolle wijn met sappige zuren, rood fruit en een vleugje hout.  
Elegant én krachtig, klassiek Piemonte.

TSJOCH!
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